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Vnitini Fad Skolni jidelny

=

Rad $kolni jidelny je soucasti organizaéniho fadu skoly

Skolni jidelna je v provozu v pracovni dny od 11.30 do 13.00

3. Dohled ve $kolni jidelné zajistuji pedagogicti pracovnici $koly. Rozvrh dozori je vyvésen
Vv jidelné.

4. Pedagogicti pracovnici:

- vydavaji pokyny Kk zajisténi kazné Zaku a dbaji na dodrzovani hygienickych a kulturnich
stravovacich navyka

- sleduji reakce stravnikli na mnozstvi a kvalitu jidla (teplota, chut’, vzhled, mnozstvi soli a
koteni...). V ptipadé pochybnosti mtize pozadat pracovniky stravovaciho zatizeni o
degustacni porci a ptipominky zapsat do provozni knihy, kterd je k témto tceliim vedena ve
stravovacim zafizeni.. Velikost porci 1ze zjistit pfevazenim, kazdou soucast jidla zvlast’ (maso,
ptiloha ..) a vysledek opét zapsat do provozni knihy.

- sleduji zptisob vydeje stravy, pii opakovanych problémech s plynulosti vydeje upozorni
vedeni skoly, které s vedouci stravovaciho zafizeni projedna napravu

- sleduji dodrzovani hygienickych pravidel vydavajicim personalem stravovaciho zafizeni —
pracovni plasteé a jejich Cistota , pokryvky hlavy apod.

- zamezuji vstupu rodici do jidelny

- sleduji dodrzovani jidelnicku

- sleduji ¢istotu vydavaného nadobi, priboru

- reguluji osvétleni a vétrani

- sleduji odevzdavani nadobi stravniki

n

5. Bézny uklid béhem provozni doby zajistuji v jideln€ pracovnice Skolni kuchyné, vcetné stold a
podlahy znecisténé jidlem.

6. Reditelka $koly vydavéa soubor pokynii pro Z4ky a rodice — zptisob ptihlagovani a odhlasovani ke

stravovani, vydej jidla, zptisob placeni. Pokyny jsou trvale vyvéseny ve Skolni jidelné a dale tak,

aby byly pfistupny i rodi¢tm, kteti nevstupuji do Skolni jidelny.

Vedouci stravovani vyvésuje jidelnicek ve Skolni jidelné na obdobi jednoho tydné predem.

8. Stravnikiim je vydavan kompletni obéd véetné masa a p¥ilohy. Zaci nesmi byt nuceni ke
konzumaci celého jidla a vraceni k dojidani. Vydané jidlo je ur¢ené ke konzumaci Vv jidelné,
stravnici je neodnaseji z mistnosti. Jidlo by mélo byt upraveno tak, aby znemoziiovalo odnaseni
z jidelny — jogurty, tvarohové krémy, pudinky apod. nemaji byt baleny z obchodu, ale vydany
v miskach.
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Mgr. Anna Hruskova
reditelka Skoly

V Rusavé 1.9.2025
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Provozni rad Skolni kuchyné

Provoz

V kuchyni a ostatnich provoznich mistnostech je nutno udrzovat potradek a Cistotu. Naradi,
zejména pouzité noze, odkladat na uréené bezpecné misto. Cesty a prichody udrzovat volné.
Nadoby s pokrmy i prazdné se mohou stavét jen do mist, kudy se neprochazi. Pii noSeni nadob
S horkym obsahem je nutno pouzivat ochranné chiiapky nebo rukavice.

Nepohazovat pomiicky na vafeni (nofe, vidlicky, nabéracky) po stolech. Dbat na to, aby byly
podlahy do sucha vytteny, bez zbytka jidel a odpadkii.

Hrnce nenapliiovat tekutinou az po okraj. S elektrickymi kotli a pAnvemi manipulovat jen pfi
vypnuti elektrického proudu.PresvédCit se vzdy o vysi vody v plasti kotle podle vodoznaku.
Vypoustéci kohouty varnych kotlti musi byt zabezpeceny proti nahodnému otevieni. Je nutno dbat
na spravnou funkci pojistovacich ventild a manometrt. Thned upozornit na vzniklé zavady.
Velké nadoby pienaset vzdy ve dvojicich, u Zen dbat na dodrzeni hmotnosti bifemene 15 kg na
osobu pfi zvedani a penaseni, na moznost zvySeného nebezpeci vzniku Grazu pti prenaseni.

Pti snimani poklicek a pak a nadob s horkymi pokrmy dbat zvysSené opatrnosti.

Pti praci v kuchyni nosit vzdy pfedepsany odév a obuv a pouzivat osobni ochranné pracovni
prostiedky.

Z&vady na strojich neopravovat, ale ihned nahl&sit k opravé nejbliz§imu nadiizenému.
Zvysenou pozornost vénovat bourani masa a vykostovani. Nikdy se nesmi pracovat s nozem

k télu.

Chléb a ostatni pecivo prechovavat v uréenych policich, umisténych minimalné 50 cm od zem¢,
od stén musi byt odd¢€len latovym ¢i jinym podobnym zafizenim. Chléb nesmi byt ve vrstvach na
sobé¢.

Je nutno pravideln¢ kontrolovat stav konzerv.

Sekana a mletd masa pfipravovat max. 3 hodiny pfed tepelnym zpracovanim. Takové maso se
nesmi prechovavat pies noc syrove.

Do mistnosti kde jsou pozivatiny a hotové pokrmy, je zakazano vstupovat osobam
nezaméstnanym, je zakaz koufeni. O téchto zakazech musi byt na viditelnych mistech napisy.
Pfi manipulaci s pozivatinami a pokrmy se jich zaméstnanci nesméji dotykat rukama, pokut to
neni nezbytné nutné. Musi pouzivat vZdy vhodné nac¢ini.

Je ptisné zakazano pokladat bilé ¢i melké ¢erné nadobi s pokrmy nebo umyté na podlahu a
ponechavat je v necistém nebo prasném prostiedi nezakryté.

Pfi myti nadobi a nacini musi byt vzdy zajisténo dostate¢né mnozstvi Cisté horké pitné
vody.Nadobi smyvat ve dvou vodach.teplota vody musi mit minimalné 40 stupnd Cesia.

Je nutno stirat pravidelné se stroptl, fims a topnych zatizenich prach, okna a podlahy musi byt
pravidelné ¢istény. Pomiticky slouzici k tomuto Gc¢elu uschovavat oddélené a nesmi se pouzivat
k ¢isténi kuchynského nadobi a stoli.

Vsechny mistnosti spol. stravovani, obzvlast kuchyné a jidelna musi byt fadné vétrany.

V kuchyni, jideln€ a skladisti nesméji byt uschovany obcanské Saty a obuv.

Drezy k myti nadobi musi byt stale udrzovany v ¢istoté, je zakazano v nich prat pradlo.
Zachody musi byt udrzovany v peclivé ¢istoté. Na zdchodech musi byt vésak, dostate¢na zasoba
toaletniho papiru a nadoba na vlozky.

Stroje a zafizeni



Dodrzovat stanovené pracovni postupy, pokyny navody k obsluze a bezpec¢nostni predpisy pti
vsech pracich, zejména pfi praci na kuchyniskych strojich ( robotech, natezovych strojich,
kréajecich, slehacich michacce na tésto).

Pii praci na strojich neptipoustét a nepozadovat pomoc ostatnich spoluzaméstnanci, kteti nejsou
V praci na strojich zaskoleni.

Ptidavné strojky u kuchyiiskych robotli nasazovat jen pfi vypnutém motoru. Do masového strojku
vtlaCovat maso jen dievénym piipravkem — tlacitkem, u nafezovych strojii pouzivat pii obsluze
prislusné nacini, $picky salamt odkrajovat ru¢n€. Zkousky tésta, poptipad¢ jinych surovin
pfipravovanych robotem provadét jen po zastaveni stroje.

Pti obsluze a pouzivani plynovych sporaki, stoli¢ek, pec¢icich trub, je nutno dbat, aby nedoslo ke
zhaseni nékterého hotaku a tim k eventualnimu ohrozeni zdravi a bezpe¢nosti. Je — li v mistnosti
sitit plyn, nesmi se provadét zadna manipulace a el. zafizenim, ani otevienym ohném. Je nutno
ihned plyn uzaviit hlavnim uzavérem a vyvétrat.

Nastane-li v el. zafizeni nebo v piivodni $iiiife porucha, nutno ji ihned ohlasit nadfizenému. Na
casti el. instalace se nesmi véSet Zadné predméty ani ¢asti odévu.

Pti pouziti hornich podlazi kuchyniskych peci dbat zvySené opatrnosti pfi manipulaci

s rozpalenymi plechy.

Skrabka a pracky na brambory musi byt vzdy zakryta. Je zakazano sahat do stroje za chodu.

teditelka Skoly



